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f‘ inalmente un Cava Reserva con una finura
y frescor muy elegante.

L’Atzar Cava Reserva Prul Nature, ha
envejecido un minimo de 20 meses en botella
para obtener un unos aromas frescos y una
burbuja muy fina.

ELABORACION — --- <

racticamos una enologia de precision que
P a partir de la mejor tecnologia, la
experiencia y el conocimiento de cada uva nos
permite vendimiarla en un optimo estado de
maduracion y equilibrio.
A partir de aqui, la vinificacion personalizada
de cada parcela es la base de nuestros
cupajes y nos permile respetar la tipicidad y la
riqueza de malices que aporta cada micro
paisaje de la Conca de Barbera.

> NOTA DE CATA———+

la vista presenta un aspecto limpio y
brillante, de color amarillo palido, con
reflejos de oro nuevo. DBurbuja fina y
persistente de evolucion mediana.
A la nariz es limpio, franco y elegante.
Dominan los aromas afrutados, donde
destacan las notas de manzana reineta, pera e
hinojo sobre un fondo de pasteleria y frutos
secos como la almendra.
En boca es muy afrutado y se muestra fino y
elegante, con el carbonico muwy integrado.
Es equilibrado y conjuntado, con madurez,
seco Yy sabroso. Iresco, elegante y persistente.

S MARIDAJE —<
deal para aperitivos, entrantes,
escabeches y cebiches, ast como el

pescado y marisco.
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ANADA 2015 D.O. CAVA Conca de Parbera

COUPACGE 80%Parellada, 15%Macabeo, 5% Xarel.lo

L’Atzar “El Azar® en espanol, es la excusa
perfecta para beber estas burbujas en
cualquier momento y en cualquier ocasion.
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